
LINEE%GUIDA%PER%I%DISCIPLINARI%
DI%PRODUZIONE%DEI%PRESÌDI%SLOW%FOOD%

DEL%CAFFÈ



1.%Varietà%delle%piante%di%caffè:" le"piantine"destinate"al" " ripopolamento"e"alla"creazione"di"nuove"piantagioni"
dovranno"essere"di"origine"locale."È��&%��$�%+�#�� �)�%+")��#���&$'#�+��+)���"��"#"+0���##��8#"�)�����##��)� "&%����##7�)���
�*�++����"�*"% &#"�')&�,++&)"�

2.%Il%caffè%deve%essere%di%altura��"�����2��"��#+,)��!�%%&���)�++�)"*+"�!��*�%*&)"�#"�'"3�')� "�+����&$���'�)��*�$'"&��
la"tendenza"a"una"maggiore"acidità.

5� Il"caffè"dei"Presìdi"Slow"Food"sono"coltivati"esclusivamente"in"altura"(a"seconda"delle"caratteristiche"di"ogni"zona"
����##���� ,*+�/"&%"��&$'�)�+��'�)��#+,)���*"�"%�"���#7�#+"+,�"%��$"%"$���

5� �#��#"$���&-)0��**�)��*,�+)&'"��#������(,�+&)"�#�����#�&�'",++&*+&�,$"�&���&%�,%��+�$'�)�+,)���&$')�*���)��"�	��
��"���4����&%�'"&  �����&%��%+"�"%�'�)"&�"��"-�)*"����(,�##"���##��*+� "&%"�*���!��

3.Il%caffè%deve%essere%coltivato%all’ombra
5� �#�*"*+�$���"��&#+"-�/"&%��2�(,�##&�+)��"/"&%�#���#��'"�%+���)�*�&%&��)�� #"��#��)"���##7&$�)����##��#&)&��!"&$������

specie"utilizzate"per"ottenere"un"ombreggiamento"perenne"dovranno"essere"in"maggioranza"native"della"zona"
��##7"%+�)%&���##&�*+�**&��''�//�$�%+&��&-)�%%&��**�)�"��#$�%&�	��*'��"���"���)�%+"��"��#��)"����)�,*+"���È"imB
'&)+�%+��#7�**&�"�/"&%���&%�#��#� ,$"%&*����!��&#+)���� �)�%+")��,%��,&%�&$�)�  "�$�%+&���&$��%�#���*&���##��
 ,�$���*&%&�,+"#"��##��%,+)"/"&%����##��'"�%+���"�����2�� )�/"���##��#&)&��/"&%���/&+&8**�%+��

5� ��-&%&��**�)��')�*�%+"�"�+)��*+)�+"�-� �+�+"-"���)����&���)�,*+"-&���)�&)�&�
5� ����)��/"&%���"�%,&-��'"�%+� "&%"��"�����2�%&%���-����%%�  "�)��#���")�&*+�%+"��)����&*�!"-��%�+,)�#"�
5� �%�(,�*+&�$&�&�"#��)�*"�"&�+,+�#��#���"&�"-�)*"+0�#&��#����"�')&�,++&)"�)"��-�%&���##��#&)&�+�))��%&%�*&#&�����2��$��

anche"frutta"e"legname.
5� �#�*,&#&�%&%���-���**�)��#�*�"�+&�%,�&��$���&'�)+&���#�*,�*+)�+&���"�)�*"�,"�-� �+�#"�*�%"�%&%��*'&)+�+"���%�(,�*+&�

$&�&�*"� �)�%+"*���"#�$�%+�%"$�%+&���##7!��"+�+��"��#�,%��*'��"���"�"%*�++"���,���##"�

4.La%coltivazione%deve%essere%sostenibile
5� ����+��%"�!���&#+,)�#"��&-)�%%&�"%�& %"���*&�$"%"$"//�)�� #"��''&)+"��*+�)%"��*&')�++,++&�'�)�(,�%+&�)" ,�)���#7,*&��"����

*&*+�%/���!"$"�!�����-&)�%�&�����*�$'"&�#7,*&��"���)+"#"//�%+"�&) �%"�"���&$��"#�#&$�)"�&$'&*+����#��'���"�$�+,)��
con"il"materiale"di"potatura.

5� ����#&++����8+&�� "���'�)�**"+"��&-)0�*� ,")���"�')���)�%/��#��+��%"�!����&++�+��"%�� )"�&#+,)���"&#& "���&��&-��(,�*+���
%&%�*"�%&�*,�8�"�%+"��#��+��%"�!����##��#&++��"%+� )�+��$�%+)��(,�##���##��"%��*+�%+"��&-)0��**�)���*� ,"+���&%�+��%"B
�!��$����%"�!���$� #"&�*���++)�-�)*&�*�#�/"&%����)���&#+��$�%,�#����"*& %���&%*"��)�)���!��#7&$�)�  "�$�%+&��
e"la"pacciamatura"con"i"resti"di"potatura"sono"entrambi"fattori"limitanti"lo"sviluppo"delle"infestanti.

5.%La%raccolta%deve%essere%manuale
5� ���)���&#+����-���**�)��*�#�++"-����"%+�)�**�)���*�#,*"-�$�%+��#������!��$�+,)���%&%�(,�##��-�)�"�&�*�$"�$�+,)����

Eventuali"bacche"sovramature"raccolte"vanno"lavorate"separatamente.
5� ���)���&#+��$�%,�#�� �)�%+"*���#7"$'"� &���##��$�%&�&'�)��#&��#����,%�$�+&�&��"�)���&#+���**&#,+�$�%+���&$B

patibile"e"non"aggressivo"sulle"piante.

6.La%lavorazione%deve%essere%artigianale
5� ����*�$'"&��%�#���*&���#�����2�#�-�+&��"��!"��!"��"�����2�*&%&��*+)�++"���##������!���)+" "�%�#$�%+����++)�-�)*&�,%�

delicato"processo"di"fermentazione"che"inizia"entro"quattro"ore"dalla"raccolta"e"dura"24B36"ore."A"sbucciatura"avB
-�%,+��"� )�%"���%�&)���--&#+"����'�)+����##��'&#'������#�'�) �$"%&��*&%&�$�**"�����)$�%+�)��"%���(,��"%��''&*"+��
-�*�!���'�)�,%&�&��,�� "&)%"�������%��&%�&++���#����)$�%+�/"&%���&%���#�����2�%&+���)&$�+"�!����#"��+����,%7��"B
dità"fruttata."Poi"i"chicchi"sono"ripetutamente"lavati"in"acqua"corrente.

5� �#���%�8�"&�,$"�&���-���$"%"$"//�)��"�-&#,$"��7��(,��,+"#"//�+"���)��,'�)�)#"�'�)�%&%�'�)��)��#7�++"-"+0���##��$"�)&B
9&)���%�&)���++"-��� �)�%+�%�&�"%�& %"�$&$�%+&�#��%&%�+&**"�"+0���##��$���*"$���

5� È�-"�+�+&�#7,*&��"�*���!"��"�%.#&%�'�)��&')")��"#�����2��,)�%+��#����)$�%+�/"&%��
5� Non"si"mescolano"partite"a"differenti"punti"di"fermentazione.
5� ����,������##���"#"� "���"�����2�'&**&%&��**�)��,*�+��'�)�#��')&�,/"&%���"���)+"#"//�%+��&) �%"�&�



7.Essiccazione%naturale
5� �&'&�#��*'&#'�+,)���"��!"��!"�*����%&�*�%/���&)/�+,)��8%&���(,�%�&�%&%�)�  ",% &%&�,%�#"-�##&��"�,$"�"+0�8%�#��

'�)"��#��
�	
��
5� È�"$'&)+�%+��)"$,&-�)��"��!"��!"�%�)"��!��*"��-"��%/"�%&��,)�%+��#7�*�", �+,)��
5� Il"caffè"può"essere"insaccato"solo"quando"completamente"asciutto.""
5� �,"�*���!"�*�)0�)"'&)+�+&��%&$����#�')&�,++&)���+"'&��"�����2����+��)���&#+���%,$�)&��"�#&++&

8.Rispetto%della%cultura%indigena%e%delle%differenze%razziali%e%sociali%
5� �7�++"-"+0�� )"�&#����##��')&�,/"&%���"�����2���-����&$��&�"�++"-&���#�-�)��#��(,�#"+0��"�-"+����"#���%�**�)��*&�"&�

��&%&$"�&���"�')&�,++&)"���#�-&)�+&)"��'�)$�%�%+"���+�$'&)�%�"������##��#&)&���$" #"��
5� �##&�*+�**&�+�$'&�#��*,���++���++"-"+0���-��)"*'�++�)��#��)��#+0�"%�" �%����#��#&)&��,#+,)���)"*'�++�%�&�"#�#� �$���!��

queste"hanno"con"il"proprio"territorio.
5� �7�++"-"+0���"���8�,#+&)"���-�� �)�%+")��#��%&%��"*�)"$"%�/"&%��"%���*����&)" "%��*&�"�#���%�/"&%�#"+0��*�**&��'&*"/"&B

%��'&#"+"�����''�)+�%�%/����*"%����+"�&��#+)&��
5� ��8 #"���"�')&�,++&)"�'&**&%&�*�#+,�)"�$�%+���",+�)��"� �%"+&)"�%�##&�*-&# "$�%+&���##���++"-"+0�')&�,++"-���(,�%�&�

(,�*+&�)�'')�*�%+��,%7�++"-"+0���,��+"-�����&)$�+"-������&$'� %�+����##���)�(,�%/��*�&#�*+"�����,�#*"�*"��&)$��
di"sfruttamento"del"lavoro"minorile"è"vietata."

9.Filiera%corta
5� ��')&�,++&)"���#��)�*"�"&�*"�&) �%"//�%&��#�8%���"��&%+)&##�)��#��8#"�)����#�')&')"&�����2��#$�%&�8%&��#�����2�-�)���

�&**"��"#�����2��**"���+&����,"�2�+&#+&�"#�'�) �$"%&��-�%�,+&���"�')&�,++&)"�*,#�$�)��+&����**�%�&�(,"%�"�')&+� &%"*+"�
�++"-"�*,#�$�)��+&�,�8�"�#����*�,  �%�&��##���"++�+,)���� #"�"%+�)$��"�)"�#&��#"��

5� È"importante"limitare"dunque"il"più"possibile"le"intermediazioni"commerciali"garantendo"un"maggior"controllo"della"
(,�#"+0���#�����2�����#�')�//&�8%�#���"�')&�,++&)"���+�$'"��"�*+&���  "&���#�')&�&++&�'"3�)"�&++"��

10.Prezzo%giusto%e%differenziato%
5� �7�#+��(,�#"+0���#7���&)�"�$�%+&���##��8#"�)��'�)$�++&%&��"�')&�,++&)"��"�&++�%�)��,%�')�//&�'"3�)�$,%�)�+"-&�'�)�"#�

proprio"caffè."I"singoli"produttori"devono"essere"informati"delle"modalità"di"acquisto"e"pagamento"del"loro"caffè"e"
��#�')�//&�8%�#���!��(,�*+&�*',%+�)0�*,#�$�)��+&����-&%&��%�!��*�'�)�-�#,+�)��#��(,�#"+0���#�#&)&�����2�'�)�'&+�)�
realizzare"una"negoziazione"basata"sulla"qualità."

5� �#�')�//&�$"%"$&�'� �+&��"�')&�,++&)"�2�(,�##&�*+��"#"+&���#��&$$�)�"&��(,&����&#"��#���$��"#��)�*"�"&�#�-&)��'�)�
&++�%�)��')�//"�*,'�)"&)"��#� �+"��##7�#+��(,�#"+0���##7&)" "%�����##��+)���"��"#"+0���#�')&�&++&�

11.Rispetto%per%l’ambiente
5� ��')&�,++&)"�,+"#"//�%&�,%"��$�%+��')�+"�!��� )&%&$"�!���!��%&%�"%(,"%�%&�#7�$�"�%+��
5� ��*&++&')&�&++"���##��#�-&)�/"&%����#�����2��'&#'�����(,�$"�#���*&%&�+)�++�+"���8%�!1�%&%��))��!"%&���%%&��##7�$B

�"�%+������&-��'&**"�"#���*&%&�+)�*�&)$�+"�"%�)"*&)*��'�)�#��')&�,/"&%���"��#+)"�')&�&++"���*���,% !"�&�#&$�)"�&$'&*+���
5� ��')&�,++&)"�)��#"//�%&�')�+"�!���"� �*+"&%����"�)"8,+"��'')&')"�+����#�8%���"�%&%��&%+�$"%�)��#7�$�"�%+���")�&*+�%+��

#���&#+"-�/"&%"��&%�)"8,+"��"�(,�#*"�*"�%�+,)���


